Riillid lengjunni upp
og skerid i stora bita.

Setjid kit yfir snidana og
leyfid peim ad hefast pangad til
peir hafa tvofaldad sig i staerd.

Hellid pessum yndislega
glasstir yfir sniidana og
bordid med bestu lyst. Pad
er alveg hagt ad sleppa
glassiirnum eda bua til hefd-
bundinn glassur en ég maeli
sterklega med pessum fyrir
pa sem fila rjomaost.

GLASSUR!

Hraefni:

150 g hreinn rjiomaostur

8 msk. florsykur
3 msk. vanillusykur
4 msk. mjolk

Hrzerid 6ll hraefnin
vel saman.

Bakid pa i um pad bil fimm-
tan mindtur vidg 200°C.
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