siikkuladi, kokos, sykurpudar. barf ég ad seg_ia
meira? be’ssi kak’a eru svo god ad baq er ekki hegt
ad lysa pvi med ordum. Hiin tekur s_mat|ma ener
ofur einfold og a fari allra ad bua til petta lostati.

. MONDLU' QG landid sukkuladiblond-
SUKKULADIBRUNKA!

Hraefni:

170 g smjor AT
200 g dokkt sukkuladi o~

450 g sykur

3egg
125 g hveiti
100 g mondlur

1-2 tsk. vanilludropar

Hraerid
eggin saman
vid stikkuladi-
blénduna og

sykurinn.

Blandid
vanilludropum
saman vid og

sidan hveit-

Pvi naest fara
moéndlurnar i
blénduna.

Peytid eggin
létt i nokkrar
sekdndur.

Braedid stikkuladi og
smjoér saman yfir vatnsbadi.

Eg notadi ilangt form,
20x30 sentimetra. Mjog
mikilvagt er ad klzeda
pad med bokunarpappir.
Bakid i 175°C i 30-40
mindtur.




KOKOSFYLLING!

Hraefni:
225 g sykur
150 ml mjolk Takid kékuna tr
1 pakki litlir sykurpddar eda forminu og skerid
24 storir hana i sata, litla bita.
400 g ferskur eda purr kokos Himnariki i einum munn-
bita - og ég er ekki ad
ykja! Njotia!

Setjid 6ll hraefni i pott
og sjodid a lagum hita.

Innan skamms er
petta allt bradnad saman
og omotstzedilegt.

Setjid fyllinguna ofan
a briinkuna og inn i

‘ isskap i klukkutima. . ] .
K, Takid brink-
una it dr

a - isskapnum og
' smyrjid kreminu
ofan a. Best er
ad setja kokuna
inn i isskap yfir
nott adur en hiin
er bordud.

SUKKULADI-
KREMID!

defni: Hitid rjom-

Hraefhni: )
250 g dékkt sukkuladi ann og blandid
50 ml rjomi sukku!admu ]

saman vid. Leyfid

bessu adeins
ad standa adur

en pid hraerid

saman.




